


100 % natürlicher Schutz!

Medizinische und 
wissenschaftliche Forschungen 
haben bewiesen, dass freie 
Radikale die Hauptursache 
für oxidativen Stress sind.

Sie führen zu einer Schädigung 
der Zellen und können so 
Entzündungen und 
Herz-Kreislauf-Probleme 
hervorrufen, aus denen unter 
bestimmten Umständen 
ernsthafte Erkrankungen 
entstehen können.

Heutzutage ist niemand gegen 
diese Risiken gefeit. Aufgrund 
von Verschmutzung und nicht 
nachhaltigen 
Produktionsmethoden ist unsere 
Umwelt einem gefährlichen 
oxidativen Stress durch freie 
Radikale ausgesetzt.

Die Linie OLIVIE ist zu 100 % 
natürlich, äußerst reich an 
Polyphenolen, starken 
Antioxidantien und guten 
Fettsäuren.

OLIVIE ist die natürlichste und 
wirkungsvollste Antwort auf die 
Zelloxidation.

Die hohe Konzentration an Polyphenolen ist auf 
die besonderen Bedingungen zurückzuführen, 
unter denen unsere Olivenbäume gewachsen sind. 
Wüstenklima, felsiger Boden und Wassermangel 
zwingen den Olivenbaum dazu, für sein Überleben 
Antioxidantien in hoher Konzentration 
zu produzieren. Mit seinen natürlichen 
Wirkstoffen ist OLIVIE eine echte Innovation 
zur Bekämpfung eines Übermaßes 
an freien Radikalen und damit zur 
Wiederherstellung des körperlichen 
Gleichgewichts.

 
 

OLIVIE, Gesundheit und Schönheit 
Tag für Tag: 100 % natürlicher 
Schutz!

Kaviar-Perlen aus Olivenbäumen der
Wüste. Ein Teelöffel enthält die gleiche
Menge Antioxidantien wie 10 Liter
Olivenöl.

Kaviar-Perlen aus Olivenbäumen der
Wüste. Ein Teelöffel enthält die gleiche
Menge Antioxidantien wie 10 Liter Olivenöl.

DIE WAHRE INNOVATION 
ZUR BEKÄMPFUNG VON 
FREIEN RADIKALEN IST 
GANZ NATÜRLICH UND 
SCHON TAUSENDE VON 
JAHREN ALT.

DANK OLIVIE KANN HEUTE 
JEDER DAVON PROFITIEREN.

GESUNDHEIT UND SCHÖNHEIT DIE LINIE OLIVIE

Natives Olivenöl extra mit einem
natürlichen, 30-mal höheren
Antioxidans-Hydroxytyrosolgehalt
im Vergleich zu jedem anderen
konventionellen Öl.
Das gesündeste Olivenöl der Welt.

Aus dem Olivenbaum gewonnenes
Nahrungsergänzungsmittel, reich an
starken Antioxidantien, Mineralstoffen
und Vitaminen. Kombiniert in
konzentrierter Form die Vorteile des
Olivenöls und der Olive an sich.

Trägt bei zum Schutz der Haut bei
Patienten mit Hautentzündungen.

Aufhellende und bleichende Tages- und

100 % BIO-ZERTIFIZIERT, mit einer
hohen Konzentration an natürlichen
Polyphenolen und starken Antioxidantien.

Verstärkt die mitochondriale Biogenese
und verjüngt die Hautzellen



GESUNDHEIT UND SCHÖNHEIT DIE LINIE OLIVIE

MIT OLIVIE PROFITIEREN SIE 
VON DER WERTVOLLEN, 
WOHLTUENDEN WIRKUNG 
DER OLIVE, AUSFÜHRLICH 
BEWIESEN DURCH DIE 
INTERNATIONALE FACHWELT 
IN WISSENSCHAFT UND 
MEDIZIN: EINE ZU 100 %
 NATÜRLICHE LINIE, SPEZIELL 
ENTWICKELT FÜR IHR TÄGLICHES 
KÖRPERLICHES WOHLBEFINDEN.

 
  

GESUNDHEIT UND SCHÖNHEIT 
TAG FÜR TAG: 100 % 
NATÜRLICHER SCHUTZ!

 

Die Vorteile der Mittelmeer-
Diät
Die Auswirkungen der Mittelmeer-Diät 
auf die Gesundheit sind durch klinische 
Studien wissenschaftlich erwiesen, 
veröffentlicht in amerikanischen und 
europäischen wissenschaftlichen 
Zeitschriften von internationalem 
Renommee. Sie werden in erster Linie 
auf den Verzehr von Olivenöl 
zurückgeführt. Dieses Öl ist von Natur 
aus reich an Antioxidantien und guten 
Fettsäuren. Verantwortlich für seine 
wesentliche wohltuende Wirkung ist 
Hydroxytyrosol, das stärkste Antioxidans, 
das leicht vom menschlichen Körper 
aufgenommen werden kann. Dieses 
natürliche Polyphenol reduziert oxidativen 
Stress und schützt den Körper vor der 
Wirkung der freien Radikale. Es hat auch 
eine entzündungshemmende und 
antiseptische Funktion und dient zur 
Immunmodulation, wodurch das natürliche 
körperliche und geistige Gleichgewicht 
wiederhergestellt werden kann.

Die natürlichen Vorteile von OLIVIE
Die Produkte von OLIVIE sind nicht das 

Konzentration von Stoffen chemischen 
Ursprungs. Im Gegenteil: Es handelt sich 
um völlig natürliche Erzeugnisse, deren 
außergewöhnliche Eigenschaften auf die 
Umgebung zurückzuführen sind, in der 

sowie auf ihr einfaches Herstellungsverfahren.
Durch ihre Vollständigkeit bieten sie 
einen größeren gesundheitlichen Nutzen 
und sind eine echte Alternative für alle, 
die sich auf natürliche Art und Weise vor 
Krankheiten schützen möchten, die durch 
oxidativen Stress bedingt sind.

. 

100 % natürlicher Schutz!

Wie funktioniert OLIVIE?
Die in OLIVIE enthaltenen natürlichen 
Antioxidantien können eine Schädigung 
unserer Körperzellen verhindern oder 
bereits vorhandene Schäden reparieren. 
Diese Antioxidantien sind in der Lage, die 
Oxidation zu blockieren - einen durch freie 
Radikale hervorgerufenen Prozess, der zu 
einer Zellfunktionsstörung führen kann.Kurz 
gesagt verhindern Antioxidantien die Bildung 
freier Radikale. Eine Fülle von Antioxidantien 
in unserem Körper kann uns vor gefährlichen 
Krankheiten schützen und den 
Alterungsprozess verlangsamen.

Die wohltuende Wirkung von OLIVIE
Die Antioxidantien von OLIVIE können uns 
helfen, jünger auszusehen, länger zu leben 
und optimale Gesundheit zu erreichen. 
Sie können uns einen hervorragenden 
Schutz bieten vor gefährlichen, 
altersbedingten Krankheiten. 
Die Antioxidantien von OLIVIE können 
auch unser Immunsystem stärken und 
Alzheimer, Parkinson, Krebs, Herz-
Kreislauf-Erkrankungen, Diabetes, multiple 
Sklerose sowie rheumatoide Arthritis 
bekämpfen. OLIVIE unterstützt unseren 
Körper bei der Reinigung und Entgiftung, 
damit die Zellen - unsere kleinsten 
Lebenseinheiten - bestmöglich genährt werden.

OLIVIE - die Antwort auf unsere 
ungesunde Lebensweise
Wenn Sie sich einer verschmutzten Umwelt 
nicht entziehen können, wenn Sie psychischem 
Stress ausgesetzt sind, wenn es Ihnen schwerfällt, 
regelmäßig Sport zu treiben, wenn ausgewogene 
Ernährung zur Ausnahme wird, dann können Sie 
davon ausgehen, dass Ihr Körper freie Radikale 
beherbergt.
Diese schädlichen freien Radikale ernähren sich 
von Ihrem Körper und machen ihn zum idealen 
Kandidaten für schwere Krankheiten. Aber es 
gibt eine Alternative: OLIVIE ist die Antwort 
auf unsere gesundheitlichen Probleme, damit 
wir länger, jünger und vor allen Dingen in guter 
Verfassung leben können.



ÖL UND GESUNDHEIT NUR VORTEILE 
Lebensmittel als Medizin

Lebensmittel als Medizin 
gestern und heute
Es ist historisch bewiesen, dass 
mehrere antike Zivilisationen wie 
u.a. die Ägypter, Chinesen und
Sumerer Lebensmittel zur Prävention
von Krankheiten einsetzten.
Ayurveda, die traditionelle indische

Medizin, erwähnt seit mehr als 
fünftausend Jahren Lebensmittel als 
Therapie. Historische Dokumente 
bezeugen, wie die wohltuende 
Wirkung von Lebensmitteln seit 
mehr als tausend Jahren Beachtung 
fand, und selbst Hippokrates, der 
als „Vater“ der westlichen Medizin 
gilt, sagte: „Eure Nahrung soll eure 
Medizin und eure Medizin soll eure 
Nahrung sein“. Bis vor ca. zehn Jahren 
beschränkte sich die 
Ernährungswissenschaft darauf, den 
Nährwert der Lebensmittel zu 
analysieren. Heutzutage haben neue 
Forschungen zu einem besseren 
Verständnis des Zusammenhangs 
zwischen Lebensmitteln und 
Gesundheit geführt, und Bestandteile 
mit therapeutischen Eigenschaften werden 
in den Vordergrund gestellt.

DER OLIVENBAUM, SEIT 
JEHER SYMBOL FÜR 
WEISHEIT, KRAFT UND 
FRIEDEN, TRÄGT 
KÖSTLICHE FRÜCHTE, 
VON NATUR AUS REICH 
AN POLYPHENOLEN UND 
MIT UNVERGLEICHLICH 
WIRKUNGSVOLLEN 
EIGENSCHAFTEN.

Der Prinz unter den 
Lebensmitteln
In der wissenschaftlichen Forschung 
herrscht Einigkeit über die Vorteile 
der Mittelmeer-Diät aufgrund ihrer 
Ausgewogenheit und Reichhaltigkeit 
an Stoffen wie Kohlenhydraten, 
Fetten, Eiweißen, Wasser, Vitaminen 
und Mineralsalzen. Diese 
Ernährungsform umfasst mehrere 
typische Lebensmittel, das native 
Olivenöl extra jedoch bleibt dabei das 
wichtigste wegen seines hohen Anteils 
an guten Fettsäuren und 
Polyphenolen. Letztere schützen den 
Körper durch ihre antioxidativen 
Eigenschaften vor Schädigungen durch 
freie Radikale.

Oxidation schädigt die Zellen

 

SCHUTZWIRKUNG DER POLYPHENOLE DES OLIVENÖLS GEGEN FREIE RADIKALE 

Abnorme Zelle> Abwesenheit von Polyphenolen Normalzelle> Vorhandensein von Polyphenolenr

Freie Radikale
OLIVIE Polyphenole



ÖL UND GESUNDHEIT NUR VORTEILE
Lebensmittel als Medizin

Hydroxytyrosol, der König 
der Antioxidantien
Viele P anzen, die gesunde Substanzen 
enthalten, sind reich an Polyphenolen 
(Obst, Gemüse, Pilze, Kräuter, 
Gewürze usw.). Die Olive jedoch ist 
das einzige Gewächs, das die größte 
Bandbreite an bioaktiven Polyphenolen 
beinhaltet, darunter: Oleuropein, 
Tyrosol und Hydroxytyrosol. Wie 
jüngste Forschungen zeigen, ist dieses 
letztgenannte Polyphenol aufgrund 
seiner starken antioxidativen 
Eigenschaften und seiner hohen 
Bioverfügbarkeit besonders 
bedeutend. Seine antioxidative Kraft 
besteht darin, die oxidative Wirkung 
von freien Radikalen zu neutralisieren 
und so möglicherweise 
krankheitsverursachende Faktoren 
auszuschließen. Gemessen wird sie 
anhand des ORAC-Tests (Oxygen 
Radical Absorbance Capacity), ihr 
Wert liegt bei 40.000 μmol TE/g. 
Das ist der höchste Wert unter allen 
Antioxidantien.

 

 

RESVERATROL 

ANTIOXIDATIVE WIRKUNG ORAC
Oxygen Radical Absorbance Capacity

ASCORBINSÄURE 

HYDROXYTYROSOL

GSE

OLEUROPEIN

EPICATECHINE

DIE NEGATIVEN 
AUSWIRKUNGEN DER FREIEN 
RADIKALE KÖNNEN EFFEKTIV 
BEKÄMPFT WERDEN DURCH 
POLYPHENOLE, DEN IN OLIVIE 
REICHLICH ENTHALTENEN 
NATÜRLICHEN 
ANTIOXIDANTIEN.

Das Wunder der Natur bei den 
Olivenbäumen der Wüste Die 
Menge an Polyphenolen im Allgemeinen und 
die Menge an Hydroxytyrosol im 
Besonderen sind abhängig von den 
Wachstumsbedingungen der Olivenbäume 
sowie von der Art und Weise, wie das Öl 
aus ihrer kostbaren Frucht, der Olive, 
gewonnen wird. 
Wie allgemein bekannt, ist es beim 
Olivenbaum wie beim Weinstock: 
Er muss leiden, um das Beste aus sich 
herauszuholen. Aufgrund der heißen 
Umgebung (53°C im Sommer), 
des felsigen Bodens, in dem die Wurzeln 
sich nicht mühelos entwickeln können, und 
des Wassermangel ich die 
Olivenbäume in einem derartigen 
Stresszustand, dass es zu einer Art 

Panikreaktion (Überlebensinstinkt)
kommt. Dieser Überlebensinstinkt lässt 
die Polyphenolproduktion im Inneren der 
Oliven, Wurzeln und Knospen stark 
ansteigen (Bildung von Antioxidantien 
aufgrund eines Selbstschutzphänomens). 
Auf diese Weise enthält das so erzeugte 
Olivenöl eine abnorm große Menge 
Hydroxytyrosol. Es beinhaltet ebenfalls 
reichlich Tyrosol, Oleuropein, 
Flavonoide, Vanillin- und Kaffeesäuren, 
die verschiedene Arten von Polyphenolen 
sind. Nach der international anerkannten 
Labormethode „Folin Ciocalteu“ hat ein 
konventionelles natives Olivenöl extra 
einen Hydroxytyrosolgehalt von 7 mg/kg. 
Unser natives Olivenöl extra OLIVIE PLUS 
30x hat einen 30-mal höheren 
Hydroxytyrosolgehalt,

nämlich 233 mg/kg. Der 
Gesamtpolyphenolgehalt ist mit 
1250 mg/kg ebenfalls sehr hoch im 
Vergleich zu einem Durchschnittsgehalt 
von 253 mg/kg bei einem 
konventionellen nativen Olivenöl extra. 
Diese einzigartige Eigenschaft solcher 
Wirkstoffe entspringt unseren in einer 

Olivenbäumen. Aus diesen 
Wüstenbäumen ist unsere exklusive 
Linie OLIVIE entstanden.

 

Polyphenole gegen oxidativen 
Stress
Polyphenole sind eine Familie von ca. 5.000 

vorkommenden Molekülen. Wie ihr Name 
schon sagt, zeichnen sich Polyphenole durch 
das Auftreten verschiedener, in mehr oder 
weniger komplizierten Strukturen 
verbundener Phenolgruppen mit oftmals 
hohem Molekulargewicht aus. Polyphenole 

Antioxidantien (polyphenole Spurenelemente 

Proanthocyanidin, Leucoanthocyanidin, 
Pycnogenol, Tannine usw.). Sie sind nützlich 
dabei, die Oxidation von Lipoproteinen zu 
verhindern und freie Radikale einzufangen. 
Positive biomedizinische Effekte gegen 
kardiovaskuläre Krankheiten, degenerative 
Erkrankungen und Krebswachstum sind 
ebenfalls nachgewiesen.

Olivie PlusA B C D E F G H I L M N O P Q R S T U VJ K WHuile
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VERGLEICH DES HYDROXYTYROSOL (HT)- UND TYROSOL (T)-GEHALTS IN DEN OLIVENÖLEN 
VERSCHIEDENER LÄNDER



OLIVIE Baby/Kind   
Gesund aufwachsen. 

EIN KALTGEPRESSTES 
NATIVES OLIVENÖL EXTRA, 
DIREKT UND MASCHINELL 
VON HOCHWERTIGEN 
OLIVEN GEWONNEN

SPEZIELL ABGESTIMMT AUF DIE 
BEDÜRFNISSE VON BABYS UND KINDERN

 

Der schützende Effekt von nativem 
Olivenöl ist erwiesen, ebenso wie es 
wohlbekannt ist, dass Kinder vor allem 
in den ersten Lebensjahren davon 

DENKEN SIE DRAN!

für Ihr Baby und Ihre 

KinderDosierung
Zwei Pumpstöße auf ca. 
50ml Nahrung (zum 
Untermischen in Suppe 
oder Milch.)

  verbessert das Knochenwachstum 

  stärkt die Abwehrkräfte

  unterstützt die Gehirnentwicklung

  beugt frühkindlichen erhöhten 

  Cholesterinwerten vor 

  unterstützt die Verdauung und beugt 

frühkindlichen erhöhten Cholesterinwerten vor

  beugt Verstopfung vor 

Natives Olivenöl Extra, 
speziell auf die Bedürfnisse von Babys 
und Kindern abgestimmt
OLIVIE Baby/Kinder natives Olivenöl 
Extra hat einen sehr niedrigen 
Säuregrad (nur 0,1° bis 0,2°), sowie 
einen fruchtigen und milden 
Geschmack. Speziell entwickelt um 
sich dem kindlichen Gaumen 
anzupassen, verfügt es über einen 
hohen Fettsäuregehalt, was 
unerlässlich für die 
Ernährungsbedürfnisse von Babys 
und (Klein)Kinder ist. Daher wird 
es für Babys ab 2 Monaten und Kinder 
jeden Alters empfohlen. 

Erfahrung und wissenschaftliche 
Forschung, natürlich den 
Kleinsten gewidmet

so dass es speziell auf die Bedürfnisse 
von Babys und (Klein)Kindern abgestimmt 
ist: OLIVIE Baby/Kind-Olivenöl. 
Dieses Öl hilft der Verdauung unserer 
Kleinen und verhindert erhöhte 
Cholesterinwerte. OLIVIE Baby/Kind-
Olivenöl ist das Ergebnis von zwei 
Jahren Forschung, durchgeführt von 
multidisziplinären Experten (Hersteller, 
Wissenschaftler, Berater usw.) Diese 
führte zur Vervollkommnung eines 
nativen, 100% natürlichem Olivenöl 
mit sensorischen, biochemischen und 
nutritiven Eigenschaften, die perfekt 
auf die Bedürfnisse von Babys und Kinder 
abgestimmt sind. 

Verbessertes 
Knochenwachstum und mehr 
OLIVIE Baby/Kind-Olivenöl ist das 
einzige 100%ig natürliche 
Nahrungsergänzungsmittel, das für 
verbessertes Wachstum und eine 
verbesserte Knochenentwicklung sorgt, 
während es gleichzeitig die 
Abwehrkräfte von Babys und Kindern 
stärkt. Das Verhältnis von 
Linolfettsäuren und Linolenfettsäuren, 

entspricht dem Verhältnis derselben in 
der Muttermilch (während des Stillens). 
Linolfettsäuren (LA-OMEGA 6) und 
Linolenfettsäuren (ALA-OMEGA 3) 
sind essentielle Fettsäuren für eine 
ausgewogene Ernährung von Babys und 
(Klein)Kindern. Diese beiden Fettsäuren 
halten eine angemessene Ausgewogenheit 
im Stoffwechsel aufrecht und stellen eine 
Hauptenergiequelle während der ersten 

Lebensjahre dar. Sie finden sich hauptsächlich 
in Muttermilch, jedoch nur in kleinen Mengen 
in industriell hergestellter Babynahrung 
(Flaschennahrung). Ein Mangel an 
Linolfettsäuren kann zu 
Wachstumsverzögerungen und 
Stoffwechselstörungen führen. 
Des Weiteren lassen sich ebenso Oleinsäuren, 
die ebenfalls in Muttermilch enthalten sind, 
im OLIVIE Baby/Kind-Öl. Oleinsäuren 
unterstützen das Gehirnwachstum von 
Babys und Kindern. Bei maßvoller 
Anwendung (siehe Infokasten) wirkt 
das OLIVIE Baby/Kind-Olivenöl leicht 
abführend bei Babys und Kindern und 
beugt so Verstopfung vor. Das OLIVIE 
Baby/Kind-Olivenöl verfügt über natürliche 
entzündungshemmende Eigenschaften und 
trägt dazu bei, den Schweregrad von 
Asthma bei der Geburt zu minimieren. 

Gesundheitliche Vorteile für Kinder 
Auswirkungen der Inhaltsstoffe von OLIVIE 
Baby/Kind-Olivenöl auf die Gesundheit von Kindern:

-  Oleinsäure > regt die Aufnahme von Kalzium an 
und fördert somit die korrekte Knochenbildung und 
das altersgerechte Wachstum von Kindern. Es 
reduziert außerdem schlechtes LDL-Cholesterin und 
verhindert das Absinken des positiven HDL-
Cholesterins. 
-  Vitamin E (Tocopherol) > hilft dem Körper bei der 
optimalen Verwertung von Vitamin A. Es schützt die 
Knochen- und Nervenmembranen, sowie das Herz-
Kreislauf-System. 
-  Carotinoid > hilft, Atemwegserkrankungen zu 
vermeiden und unterstützt das Knochenwachstum. 
-  Sitosterin > unterstützt die Senkung des  
Blutcholesterinspiegels
- Phenolverbindungen > schützen vor Oxydierung, 
helfen vorzeitiges Altern zu verhindern. 
Ferner wirkt das OLIVIE Baby/Kind-Olivenöl als 
mildes und natürliches Abführmittel für Babys und 
Kinder, verbessert die Verdauung und hilft – aufgrund 
seiner ausschließlich natürlichen Zutaten - Koliken zu 
vermeiden.



OLIVIE PLUS 30x
Gesunde Energie aus der Olive

HOCHWERTIGES NATIVES 
OLIVENÖL EXTRA, DIREKT 
UND AUSSCHLIESSLICH DURCH 
MECHANISCHE VERFAHREN AUS 
OLIVEN GEWONNEN

MEHR GESUNDHEIT IN 
EINEM ESSLÖFFEL

Schützen 
Sie Ihre Körperzellen vor oxidativem Stress, 
der möglicherweise schwerwiegende 
Erkrankungen auslöst (u.a. Krebs, 
Herzinfarkt, Parkinson, Alzheimer). Mit 
seiner hohen Konzentration an natürlichen 
Antioxidantien ist OLIVIE Plus 30x besonders 
geeignet für die vorbeugende Behandlung 
von:

Nervensystems) 
OLIVIE Plus 30x besitzt auch folgende 
Eigenschaften:

Das einzige native Olivenöl 
extra, das außergewöhnlich 
reich an Antioxidantien und 
zu 100 % natürlich ist
Anhand einer Analyse des von 
OLIVIE PHARMA hergestellten nativen
Olivenöls extra OLIVIE Plus 30x wurde 
nachgewiesen, dass dieses Öl von Natur 
aus reich an Polyphenolen ist, 
insbesondere an Hydroxytyrosol mit 
einem Gehalt von 233 mg/kg und auch 
an Tyrosol mit einem Gehalt von 
161 mg/kg.

Eine Vergleichsstudie 
bestätigt: OLIVIE Plus 30x 
enthält 30-mal mehr 
natürliches Antioxidans 
Hydroxytyrosol
Die Tabelle zeigt den Hydroxytyrosol- 
und Tyrosol-Gehalt von 22 Proben 
konventioneller nativer Olivenöle 
extra aus 4 Olivenöl-produzierenden 
Mittelmeerländern (Quelle: Hrneirik 
und Frische - 2004) im Vergleich zum 
zweifellos höheren Polyphenolanteil 
von OLIVIE Plus 30x. 

Warum wirkt OLIVIE Plus 
30x so besonders wohltuend?
Ganz einfach: weil dieses Öl von 
Olivenbäumen stammt, die in einer 

wurden. Es ist bekannt, dass der 
Olivenbaum ebenso wie der 
Weinstock leiden muss, um das Beste 
aus sich herauszuholen. Die äußerst 
heiße Umgebung (bis zu 53°C im 
Sommer), der felsige Boden, in dem 
sich die Wurzeln nicht mühelos 
ausbreiten können, und Wassermangel 
sind eine Belastung für die 
Olivenbäume. Im Baum kommt es zu 
einer Art Panikreaktion 
(Überlebensinstinkt), die sich durch 
eine erhöhte Produktion von 
Polyphenolen (Antioxidantien), 
insbesondere von Hydroxytyrosol 
und Tyrosol äußert 
(Selbstschutzphänomen).

Das gesündeste native 
Olivenöl extra der Welt
Hydroxytyrosol ist das stärkste 
Antioxidans, das leicht vom 
menschlichen Körper aufgenommen 
werden kann. Der ORAC-Wert, der 
die antioxidative Wirkung anzeigt, 
liegt bei 40.000 μmol TE/g. Gemäß 
der internationalen Labormethode 
„Folin-Ciocalteu“ enthält 
herkömmliches natives Olivenöl extra 
7 mg/kg Hydroxytyrosol. 

Der Hydroxytyrosolgehalt in unserem 
nativen Olivenöl extra OLIVIE Plus 30x 
liegt mit 233 mg/kg weit darüber! Auch 
sein Gesamtgehalt an Polyphenolen ist sehr 
hoch (1250 mg/kg) im Vergleich zu einem 
herkömmlichen nativen Olivenöl extra 
(253 mg/kg). Vergleich des Hydroxytyrosol 
(HT)- und Tyrosol 
(T)-Gehalts (in mg/kg) von 22 Proben 
nativer Olivenöle extra aus 4 
Mittelmeerländern und unserem Olivenöl 
OLIVIE Plus 30x.

Olivie PlusA B C D E F G H I L M N O P Q R S T U VJ K WÖl
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VERGLEICH DES HYDROXYTYROSOL (HT)- UND TYROSOL (T)-GEHALTS IN DEN OLIVENÖLEN 
VERSCHIEDENER LÄNDER

KONVENTIONELL

OLIVIE PLUS 30x

HYDROXYTYROSOL IM OLIVENÖL

233mg/Kg

7mg/Kg



OLIVIE POWERUP
Die geballte Kraft des Olivenbaumes!

EIN TEELÖFFEL ENTHÄLT 
DIE GLEICHE MENGE 
ANTIOXIDANS 
HYDROXYTYROSOL WIE 
10 LITER OLIVENÖL.

KAVIAR-PERLEN AUS 
OLIVENBÄUMEN DER 
WÜSTE 

POWER-KONZENTRAT

DIE WOHLTUENDE WIRKUNG

stellt sich bereits beim Verzehr 

von einem Teelöffel Olivenbaum-

Perlen pro Tag ein,  

was einer täglichen Einnahmemenge 

von 67 mg Hydroxytyrosol entspricht 

und hinsichtlich der positiven Wirkung 

10 Litern konventionellem Olivenöl 

gleichkommt!

Warum sind die Kaviar-Perlen aus 
Olivenbäumen der Wüste so reich an 
Antioxidantien?
Ganz einfach: weil dieses Baumextrakt und dieses 
Öl von Olivenbäumen stammen, die in einer 
felsigen 

Es ist bekannt, 
dass der Olivenbaum ebenso wie der Weinstock 
leiden muss, um das Beste aus sich herauszuholen. 
Die äußerst heiße Umgebung (bis zu 53°C im 
Sommer), der felsige Boden, in dem sich die 
Wurzeln nicht mühelos ausbreiten können, und 
Wassermangel sind eine Belastung für die 
Olivenbäume. Im Baum kommt es zu einer 

Art  Panikreaktion (Überlebensinstinkt), die sich
durch eine erhöhte Produktion 
von Polyphenolen (Antioxidantien), 

insbesondere von Hydroxytyrosol und  Tyrosol 
äußert (Selbstschutzphänomen).

Die Kaviar-Perlen aus Olivenbäumen 
der Wüste
sind eine zu 100 % natürliche Mischung aus

einem seltenen Olivenbaumextrakt und 
kaltgepresstem Olivenöl. Diese Perlen stammen 
aus Olivenhainen, die nur äußerst sparsam 
bewässert werden.

Bedingt durch die raue Gegend, in 
der diese Olivenbäume stehen, wird 
in ihnen ein Überlebensinstinkt 
ausgelöst, so dass sie eine anormal 
hohe Menge an Antioxidantien 
produzieren, insbesondere 
Hydroxytyrosol und Tyrosol, die 
beide unserer Gesundheit zuträglich 
sind. Das aus diesen Bäumen erzeugte 
native Olivenöl extra besitzt einen 
30-mal höheren Hydroxytyrosolgehalt
als der Durchschnitt der auf dem
Markt erhältlichen Olivenöle
(ca. 233 mg/Kg anstelle eines
Durchschnittswertes von 7 mg/Kg).

Assimilation

ANTI 
OXYDANT 
POWER 
ORAC
Oxygen 
Radical
Absorbance 
Capacity

HYDROXYTYROSOL

RESVERATROL 

GSE

OLEUROPEIN

EPICATECHIN

ASCORBIC ACID

40 000 30 000 20 000 10 000mol TE/g

Anwendungshinweise
Zum Würzen und Verfeinern von 
Salaten, auf Fisch oder Toast. Auch 
zur Gesichts- und Rückenmassage 
durch Verreiben der Perlen auf der 
Haut (Scrubbing) als wohltuende 
Antioxidans-Kur für Ihre Haut.

Die wohltuende Wirkung
stellt sich bereits beim Verzehr von 
einem Teelöffel Olivenbaum-Perlen 
pro Tag ein, was einer täglichen 
Einnahmemenge von 67 mg 
Hydroxytyrosol entspricht und 
hinsichtlich der positiven Wirkung 
10 Litern konventionellem Olivenöl 
gleichkommt!

Hydroxytyrosol ist ein Polyphenol 
von extrem geringer Molekülgröße, 
das leicht vom menschlichen Körper 
aufgenommen werden kann. Es ist in 
der Lage, die Zellmembran und die 
Blut-Hirn-Schranke zu passieren!

dieser Perlen sind die Blutfette besser 
vor oxidativem Stress geschützt.

der Ersatz gesättigter durch 
ungesättigte Fette, wie es bei Olivie 
Olivenbaum-Perlen der Fall ist, zur 
Aufrechterhaltung eines normalen 
Cholesterinspiegels bei (EFSA-Behauptung).

wird die Verjüngung der Haut unterstützt.



OLIVIE FORCE
Gesunde Energie aus der Olive

Erleben Sie die grüne Energie
OLIVIE Force ist ein Nahrungsmittel 
mit der natürlichen Kraft des 
Olivenbaumes. Es ist reich an 
Polyphenolen, Mineralstoffen und 
Vitaminen, konzentriert in einer 

der Freund Ihres Herzens und ein 
starkes Anti-Aging-Mittel:

Körpers zu verlangsamen 

LDL-Oxidation (Cholesterin)

NAHRUNGSMITTELEXTRAKT 
AUS DEM OLIVENBAUM

NATÜRLICHE KRAFT

LEIDEN SIE UNTER 

BLUTHOCHDRUCK 

UND HERZPROBLEMEN?

WICHTIGE KLINISCHE STUDIEN
90 Patienten-doppelblind-Placebo-8 Wochen

Ausgezeichnete Linderung bei 
Gelenksentzündungen

ARTHRITIS UND ARTHROSE
Veröffentlicht im American Journal of Pharmacology

Dank seiner wohltuenden 
Eigenschaften wird OLIVIE Force 
besonders empfohlen bei der 
Heilbehandlung von: 

(Degeneration des Nervensystems)

(rheumatoide Arthritis)*

100 % natürlich, 100 % 
wirksam
OLIVIE Force wird auf natürliche 
Art und Weise durch physikalische 
Extraktion aus Oliven und den 
Blättern und Zweigen des Oliven-
baumes gewonnen; ohne Zusatzs-
toffe und ohne den Einsatz von 
Lösungsmitteln.
Es ist ein reichhaltiges natürliches 
Aggregat von phenolischen 
Komponenten (Hydroxytyrosol, 
Tyrosol, Oleuropein, Flavonoide, 
Kaffee- und Zimtsäure). Durch 
seine starken antioxidativen 
Eigenschaften bietet es Ihrem 
Körper eine Schutz- und Abwehr-
funktion und die Möglichkeit zum 
Auftanken, zu Stärkung und 
Ausgleich.
Die wohltuende Wirkung des 
Olivenbaumes auf die Gesundheit
Die Bestandteile von OLIVIE 
Force sind:

Antioxidans, das beiträgt zum 
Schutz vor einem Abbau der 
Körperzellen gegen oxidative 
Angriffe, die schwerwiegende 

Alzheimer, Herzinfarkt und Krebs 
auslösen können.

freien Radikalen, die mögliche-
rweise die Entstehung von 
Tumorherden verursachen können 
durch die Umwandlung gesunder 
Zellen in Krebszellen.

Blättern des Olivenbaumes, 
verringert Bluthochdruck, besitzt 

mende und antiseptische Eigenschaf-
ten.

Unterstützung der Abwehr von Herz-
Kreislauf-Erkrankungen und trägt zur 
Stärkung der natürlichen Abwehrkräfte 
bei.

den Körper und besitzen antiseptische 
(zur Bekämpfung von Infektionen) 
sowie antimykotische Eigenschaften 

und trägt bei zum Schutz der Zellen 
vor Schädigungen durch freie Radikale 
ebenso wie wasserlösliches Vitamin E. 
Kaffeesäure besitzt eine 
entzündungshemmende und 
antimutagene Wirkung.

aus und fördern einen optimalen 
Stoffwechsel des Körpers.

Anwendungshinweise

nach dem Essen einnehmen.
Frei von:
Gluten, Weizen, Milch, künstlichem Aroma, 
Konservierungsmitteln und Farbstoffen.



OLIVIE DermaPsoria      

REINES OLIVENÖLEXTRAKT

REDUZIERT HAUTEKZEME UND 
SCHUPPENFLECHTE

5500 MAL REICHER AN 

ANTIOXIDANTIEN ALS 

HERKÖMMLICHES 

NATIVES OLIVENÖL

OLIVIE FORCE Psoriaderm 

vorkommenden Polyphenol, 
dessen antioxidative Effekt 
und seine Wirkung auf die 
menschliche Gesundheit 
durch die EFSA (European 
Food Safety Agency) bestä-
tigt wurde. 
Die in OLIVIE FORCE Psoriaderm 
vorkommenden Polyphenole 

(Hydroxytyrosol, Tyrosol, 
Oleuropein...) sind für ihre starke 
antioxidative Wirkung bekannt, 
reduzieren erwiesenermaßen 
Hautentzündungen und wirken effektiv 

natürlichen OLIVIE FORCE 
Psoriaderm Kapseln beinhalten alle 
Vorteile des Olivenbaumes in 
konzentrierter Form.

Hauptantioxidans Hydroxytyrosol (> 
40.000mg/kg) ist 5500 Mal höher als in 
herkömmlichem Olivenöl (7mg/kg)! 

tion ohne Nebenwirkungen.

Menge an Hydroxytyrosol, eines 
bioverfügbaren Antioxidans, das vom 

men wird.

GEHEILTE HAUT  

ENTZÜNDETE 
HAUT   

Fett

Olivenbaumextrakt                   

Portionsgröße: 2 Kapseln 
Kapseln pro Packung: 80

Kalorien: 2,27    Energiezufuhr in Form von Fetten: 3kcal 

.005 m
natürlicher Zucker .3 g <1%
Cholesterin 0 m
Kohlenhydrate .41 mg <1%

täglicher Bedarf (in%)*

1000 mg †

 * die Prozentangaben beziehen sich auf einen täglichen Kalorienbedarf von 2000 kcal
‡ täglicher Bedarf wurde nicht erhoben

<1%

<1%

Höchster jemals erreichter 
ORAC-Wert: 3672 mmol 
TE/kg; der beste Weg, 
schädliche freie Radikale zu 
neutralisieren. 
100% natürlich.

natürlichem Weg durch physikalische 
Extraktion gewonnen, ganz ohne 
Beigabe von Zusatzstoffen oder 
Lösungsmitteln. 
Biologisches Produkt

und 100% natürlichen Ursprungs. 

tet 30x biologisches Olivie Plus, 
aber sie ist 130 Mal reicher an 
Hydroxytyrosol 
und stets 5500 Mal reicher als herköm-
mliches natives Olivenöl!
Eine Kapsel entspricht 2 Litern 
herkömmlichem Olivenöl, bezogen auf 
ihre antioxidative Wirkung.

ohne Nebenwirkungen
Empfohlene Dosierung

Mahlzeiten

durch die Einnahme von mindestens 

Psoriaderm entfaltet schon mit der 
Einnahme einer Kapsel täglich seine 

rosol pro Kapsel). 
Inhaltsstoffe
Olivenbaumextrakt (Orea Europaea L.), 

Frei von:

Farbstoffe. 

Nährwertangaben



OLIVIE BEAUTY
Strahlende Schönheit 

BIO-ZERTIFIZIERTE, 
AUFHELLENDE 
GESICHTSCREME 

GEGEN PIGMENTFLECKEN
NATÜRLICH HOHE 
KONZENTRATION
AN POLYPHENOLEN 
ZUR VERJÜNGUNG DER HAUT

SIE HABEN GENUG

VON CHEMISCHER 

KOSMETIK?

Testen Sie OLIVIE BEAUTY

100 % natürlich

und 100 % BIO-ZERTIFIZIERT!

Bringen Sie Ihre Schönheit 
zum Strahlen mit dem 
reichhaltigsten und 
natürlichsten Antioxidans
OLIVIE Beauty ist eine aufhellende 

für das Gesicht mit einer natürlich 
hohen Konzentration an Polyphenolen, 
die eine außergewöhnliche 
antioxidative Wirkung haben. 
Sie ist äußerst reich an aktiven 
Wirkstoffen und besitzt folgende 
Eigenschaften:

(2 % Arbutin)

(Hamamelis- und Strohblumenwasser) 

natives Olivenöl extra, Strohblumenwasser)

Aprikosenöl und Sheabutter) 

(Xylitol-Derivat) 
Enthält einen mineralischen 
Sonnenschutz

BIO ist gesund OLIVIE Beauty, Gesundheit und 

Hydrochinon, das aggressiv auf die 

schützen

renommierten Labor der 

Teams (erfahrenes Labor, das unter 

saubere Anwendung auch über einen 

durch direkte Einwirkung auf die 
Tyrosinasehemmung und somit 

beruhigende Wirkung und reduzieren 

die Penetration und Absorption der 

Anwendungshinweise

und gereinigte Haut von Gesicht und 



OLIVIE ANTI-AGE
Aktiv gegen Zellalterung 

Unsere pflanzlichen Kapseln 
OLIVIE Anti-Age nutzen das 
im Olivenbaum vorkommenden 
Polyphenol, dessen antioxidativer 
Effekt und seine Wirkung auf 
die menschliche Gesundheit 
durch die EFSA (European Food
 Safety Agency) bestätigt wurde. 
Die in OLIVIE Anti-Age
 vorkommenden Polyphenole 
(Hydroxytyrosol, Tyrosol, Oleuropein...) 
sind wohlbekannte Antioxidantien. 
Sie gehören zu den 
Nahrungsergänzungsmitteln, die am 

beworben werden. Verfechter 
vertreten die Meinung, dass eine 
erhöhte Zufuhr an Antioxidantien 
den Alterungsprozess bremsen und 
viele altersbedingte 
Krankheiten (u.a. Herzkrankheiten, 
Krebs und Alzheimer) verhindern kann.
Die OLIVIE Anti-Age-Kapseln sind 
100% natürlich und beinhalten alle 
Vorteile des Olivenbaums in 
konzentrierter Form. 

Höchster jemals erreichter 

ORAC-Wert: 3672 mmol 

TE/kg; der beste Weg, 

schädliche freie Radikale 

zu neutralisieren. 

5500 MAL REICHER AN 
ANTIOXIDANTIEN ALS 
HERKÖMMLICHES NATIVES 
OLIVENÖL
EINE KAPSEL ENTSPRICHT 2 
LITERN HERKÖMMLICHEM 

Fett

Olivenbaumextrakt 

Portionsgröße: 2 Kapseln 
Kapseln pro Packung: 40

 

.005 m
natürlicher Zucker .3 g <1%
Cholesterin 0 m
Kohlenhydrate .41 mg <1%

täglicher Bedarf (in%)*

1000 mg †
*  die Prozentangaben beziehen sich auf einen täglichen 
    Kalorienbedarf von 2000 kcal
‡   täglicher Bedarf wurde nicht erhoben
 

<1%

<1%

Mal höher als in herkömmlichen 

Antioxidans, das vom Körper 
außerordentlich gut aufgenommen 
wird.

Höchster jemals erreichter 
ORAC-Wert: 3672 mmol 
TE/kg; der beste Weg, 
schädliche freie Radikale zu 
neutralisieren. 

100% natürlich.
OLIVIE Anti-Age wird auf natürlichem 
Weg durch physikalische Extraktion 
gewonnen, ganz ohne Beigabe von 
Zusatzstoffen oder Lösungsmitteln. 

Biologisches Produkt

und 100% natürlichen Ursprungs. 

30x biologisches Olivie Plus, aber 
sie ist 130 Mal reicher an 
Hydroxytyrosol. 

auf natürliche Weise die Biogenese der 
Mitochondrien und fördert aktive die 
Verjüngung der Körperzellen. 
Empfohlene Dosierung

Mahlzeiten
Laut EFSA wird der antioxidative Effekt 
durch die Einnahme von mindestens 

Anders ausgedrückt: OLIVIE Anti-Age 
entfaltet schon mit der Einnahme einer 
Kapsel täglich seine antioxidative 

Kapsel). 
Inhaltsstoffe

Antioxidantien-reiches Olivenöl, 
Tonerde in Lebensmittelqualität, 

Frei von:

Aromen, Konservierungsstoffe und 
Farbstoffe. 

Nährwertangaben



WENN SICH ERFAHRUNG 
UND ANGEWANDTE 
FORSCHUNG VEREINEN, 
ENTSTEHT EIN INTEGRIERTES 
PROJEKT ZUR ERSCHLIESSUNG 
DER WOHLTUENDEN WIRKUNG 
DES OLIVENBAUMES FÜR 
DIE GESUNDHEIT.

 

Erfahrung, Respekt und 
Tradition
Nur eine große Erfahrung bei der 

OLIVIE PHARMA

Warum synthetische und 
chemische Produkte verwenden, 
wenn es Naturheilmittel gibt?

die Natur ihnen bot. Heute sieht die 

Vergessenheit geraten; wir orientieren 

Eine echte Hilfe für die 
tägliche Gesundheit
OLIVIE ist das Ergebnis eines 

 

ZWEI GESCHENKE FÜR SIE!
Unsere Geschenke, damit Sie eine gute Wahl treffen können

Verfolgen Sie die zweistündige 
Konferenz mit Prof. Henri Joyeux! 

Möchten Sie mehr erfahren über 
dieses polyphenolreiche Olivenöl?
Olivenöl ist ein unverzichtbares 
Nahrungsmittel in der mediterranen 
Ernährung und hat zahlreiche positive
 gesundheitliche Auswirkungen, die 
von allen Wissenschaftlern anerkannt 
werden. Kennen Sie das beste 
polyphenolreiche Olivenöl mit einem 
seltenen Chemotyp?

EMPFOHLEN VON
PROFESSOR

HENRI JOYEUX!

Chirurg und Krebsforscher am 
Universitätsklinikum Montpellier - 
Internationaler Spezialist für Prävention 
durch Ernährung
Schauen Sie sich das Video auf YouTube an:

http://youtu.be/YN6uSUBMSTE 

Folgen Sie unseren täglichen Schönheits- 
und Gesundheitstipps auf unserer Seite: 
www.olivie-shop.de

Ihr Taschenbuch mit einer 
Zusammenfassung aller 
wohltuenden Effekte
Wissen Sie, welches Olivenöl 
Sie für Ihre Gesundheit wählen 
sollten?
Endlich ein Buch, in dem auf 
wissenschaftliche und zugleich allgemein 
verständliche Weise die Bedeutung von 
Olivenöl aufgezeigt wird, und zwar nicht 
irgendeines, sondern des besten für Ihre 
Gesundheit!

mit einem Vorwort von Professor
HENRI JOYEUX

- Apple iBooks Store
(kostenloser Download)

- Amazon (Gratis Kindle-Format)

€ 5,00 reales Format - 128 SEITEN 
ISBN: 978-2-87211-125-1

KOSTENLOSER BUCH-
DOWNLOAD: 

POLYPHÉNOLS D'HUILE 
D'OLIVE, TRÉSOR SANTÉ!
DIE POLYPHENOLE DES 

OLIVENÖLS - EIN SCHATZ 
FÜR IHRE GESUNDHEIT!



Mr Dahri B.
„Nach regelmäßiger Einnahme von OLIVIE 
Plus 30X (ca. einen Monat) konnte ich 
feststellen, dass mein schlechtes Cholesterin 
gesunken ist und die Triglyceride leicht 
abgenommen haben. Ich werde es wegen 
seiner wohltuenden Wirkung weiter einnehmen...“

Fr Martine H
„Die Creme OLIVIE Beauty ist eine hervorragende
Creme, sie sorgt für einen gleichmäßigen Teint, 
hat einen angenehm leichten Duft und fettet 
nicht. ICH BIN EIN FAN DAVON.“

Fr Véronique A.
„OLIVIE Riche ist ein hervorragendes Produkt!“

Mme Salma B.
„Mein Baby liebt dieses Olivenöl für Babys und 
Kinder OLIVIE Baby/Kids! Ich gebe es ihm gerne, 
vor allem, weil es gut für seine Gesundheit ist.“

Fr Debbagh K.
„Anfangs war meine einzige Sorge, die 
Arthroseschmerzen in meinem Knie zu lindern, 
denn ich konnte nicht mehr normal laufen oder 
stehen. Mein Mann erzählte mir von einem 
entzündungshemmenden Olivenöl, und ich 
beschloss, OLIVIE Plus 30X zu testen. 
Hoffentlich wirkt es und hilft mir! Nach einem 
Monat fühlte ich mich nicht nur beweglicher 
und konnte mein Knie ohne Schmerzen bewegen, 

überraschenderweise zu verschwinden! Meine 
roten Flecken veränderten die Farbe, bis sie  

ERFAHRUNGSBERICHTE
...aus Marokko, Frankreich, Schweden, Malaysia, China und Belgien

verblassten und nach ungefähr 2 Monaten ganz 
verschwanden.“ 

Fr Marie A.
„OLIVIE Plus 30X ist ein sehr gutes Produkt 
und der Service superschnell. Alles war bestens.“

Hr Annick K.
„Ich kann nicht mehr auf OLIVIE Plus 30X 
verzichten! Dieses Öl ist wirklich eine Wohltat für 
meinen Körper und sein Olivengeschmack ist 
unvergleichlich... Es ist Teil meiner täglichen 
Ernährung. Wer es ausprobiert, bleibt dabei...“

Fr Sebti F.
„Ich litt an starken Nackenschmerzen, und obwohl 
ich schon Entzündungshemmer eingenommen 
hatte, konnte mir nichts lange helfen. Bis ich diese 
Kapseln auf Basis von Antioxidantien des 
Olivenbaums entdeckte: Meine Schmerzen ließen 
nach, und nach zwei Wochen fühlte ich eine totale 
Erleichterung.“

Fr Martine H.
„OLIVIE Plus 30X hat zwar einen etwas starken 
Geschmack, aber dieses Öl ist fantastisch, es hat 
meinen Bluthochdruck gesenkt und meine 
Gelenkschmerzen gelindert, ich kann es 
empfehlen!“
Fr Marco P.
„Wenn man weiß, dass Voltaren, Nurofen und alle 
diese chemischen Entzündungshemmer meistens 
Nebenwirkungen für unseren Magen haben, und 
dass der Patient sie nicht länger als 5 Tage in 
Folge einnehmen darf, ist man froh, mit OLIVIE 
Force eine natürliche Alternative anbieten zu 
können, die der Patient TÄGLICH einnehmen und 
von mehreren anderen wohltuenden Effekten 
gleichzeitig 

Überzeugung, dass das Natürliche, noch dazu 
Bio und aus eigenem Anbau sich früher oder 
später immer durchsetzen wird, wünsche ich 
jedem von uns eine gute natürliche Gesundheit.“
Fr Catherine S.
„OLIVIE Force/Riche hat viele positive 
Auswirkungen. Es ist ein hervorragendes 
Produkt.“

Fr Claudia S.
„Die Creme OLIVIE Beauty ist genial! Meine 

das 
ohne Chemie. Glauben Sie mir, ich habe 
verschiedene Lösungen ausprobiert, aber diese 
Creme ist TOP!“

Fr Francine M.
„Endlich ein natürliches Produkt, mit dem ich 
mein Cholesterin in den Griff bekommen 

Monate 
weiter und werde die anderen Produkte 
ausprobieren, die Sie mir dann vorschlagen. 
Danke für Ihre guten Ratschläge.“
Hr. Guillaume D.

gut, 
dann habe ich festgestellt, dass es in den 
folgenden Stunden das Hungergefühl dämpft: Ich 
nehme es gegen 13 Uhr ein  und gegen 17 Uhr 
nehme ich dann einen kleinen Imbiss zu mir. 
Das Öl ist sehr gut bekömmlich, ich spüre kein 
Völlegefühl und habe den Eindruck, dass es 
meinem Magen guttut, auch den Hals und die 
Speiseröhre scheint es zu beruhigen. Da ich 
schon seit geraumer Zeit keine Blutuntersuchung 
mehr habe machen lassen, kann ich Ihnen dazu 
nichts sagen, aber ich spüre ein allgemeines 

 30X 
weiterhin täglich einzunehmen. Ich habe auch 
weniger Appetit auf Fleisch und Fisch, mehr auf 
frisches Obst und Gemüse. Ich fühle mich wohl 
und trinke auch weniger Alkohol.“
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OLIVIE PHARMA ist eine Abteilung von Atlas Olive Oils, einem Unternehmen mit 125-jähriger Familientradition 
und Erfahrung bei der P anzung von Olivenbäumen. Durch unser Wissen über den Olivenbaum und seine Frucht 
können wir die Natürlichkeit, Qualität und Wirksamkeit unserer Produkte garantieren.

Unsere Experten stehen Ihnen zur Verfügung und beantworten gerne alle Ihre Fragen zu den Eigenschaften und 
Vorteilen unserer OLIVIE Produktlinie. Schreiben Sie uns an folgende Adresse: info@olivie-shop.de und 
informieren Sie sich auf unserer Webseite www.olivie-shop.de, wo Sie auch nützliche Informationen zu den 

OLIVIE wird online und in den besten Apotheken verkauft.
e Produkt für Ihre persönlichen Bedürfnisse.

„Ich habe dieses goldene Öl gekostet, es passt zu sämtlichen Essen im Familien- und 
Freundeskreis, und in meiner Tätigkeit als Krebsspezialist werde ich es großzügig 
rezeptfrei verordnen.“
Prof. Henri Joyeux*
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Eine Abteilung der Firma Atlas Olive Oils 
Alleinimporteur und – Vertriebshändler 
für Schweiz:
BIOPROPHARM S.A. – CP570 – 1020 Renens 
Switzerland
Tel: +41(0)21-525 2425
info@biopropharm.ch – www.biopropharm.ch
Die in dieser Broschüre genannten Behauptungen sind anhand klinischer 
Studien dokumentiert. Sie wurden nicht von der amerikanischen FDA 
getestet.
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